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L’arrotino affilatutto serve per l’affilatura di 
qualsiasi tipo di coltello ed altri oggetti da taglio. 
Indispensabile per macellerie, ristoranti, piccole 
comunità, famiglie, esso risolve con semplicità il 
noioso problema dell’affilatura. L’operazione 
d’affilatura si esegue semplicemente facendo 
scorrere la lama (es. un coltello) tra i due smerigli. 
Per quanto riguarda invece l’affilatura di oggetti 
che richiedono un’unica parte da affilare (es. 
forbici), basta servirsi di un solo smeriglio. Agendo 
sull’apposito pomolo situato nella parte destra 
dell’arrotino affilatutto si regola l’angolazione 
dell’affilatura. 


