
 
 

MODELLO: LA GRATTUGIA MOD. CE 
Nuova grattugia elettrica professionale per pane e formaggio 
ideale per famiglia e piccole comunità. E costruita interamente 
in alluminio trattato con ossidazione anodica ed abs a norme 
igieniche ed alimentari. Viene fornita di serie con micro 
interruttore di sicurezza sul coperchio a norme infortunistiche. 
Il rullo in alluminio trattato al cromo duro garantisce una lunga 
durata ed affidabilità. In caso di ostruzione durante il 
funzionamento è possibile lo sbloccaggio mediante apposito 
pomello, posto all’esterno senza utilizzare corpi estranei. La 
possibilità di estrarre completamente il rullo dal corpo 
macchina garantisce una perfetta igiene in tutte le parti a 
contatto con gli alimenti ed evita così il fastidioso 
inconveniente del ristagno di materiale. È dotata di serie di 
vaschetta in materiale plastico per alimenti lavabile anche in 
lavastoviglie. 
DIMENSIONI: lung. 220 mm. larg. 180 mm. alt. 265 mm 
POTENZA: 120 W 
PESO: 4,9 Kg.  

MODELLO: G/160 CE 
CARATTERISTICHE TECNICHE: 

 Un microinterruttore montato sulla leva consente il 
funzionamento solo a leva abbassata 

 Corpo, rullo, leva e coperchio sono realizzati interamente 
in alluminio anodizzato 

 Motore asincrono monofase da 0,65 Hp 220 V/50 Hz 
 Il riduttore dà in uscita 160 giri/minuto 
 Base e copertura motore in acciaio inox AISI 304 
 Peso: 10,5 Kg 
 Dimensioni d’ingombro: 46 x 23 x 26,5 cm 

 

MODELLO: G – DE LUXE CE 
CARATTERISTICHE TECNICHE: 

 Un microinterruttore montato sulla leva consente il 
funzionamento solo a leva abbassata 

 Corpo, rullo, leva e coperchio sono realizzati interamente 
in alluminio anodizzato 

 Motore asincrono monofase da 0,45 Hp 220 V/50 Hz 
 Il riduttore dà in uscita 150 giri/minuto 
 La carrozzeria è in acciaio inox AISI 304 
 Peso: 13 Kg 
 Dimensioni d’ingombro: 52 x 29 x 26,5 cm 

 


