
 

PELLICOLA per CARNE e HAMBURGER 
 
 

PERLAFOL 
E’ una pellicola ad alta densità con superficie liscia. 
Disponibile in diversi formati e in 3 colori, Perlafol è la 
“soluzione ideale” per l’interfogliazione e l’avvolgimento di 
salumi, carni, formaggi e pesce. Perlafol garantisce una 
migliore conservazione del prodotto, prolungandone la  
freschezza ed il colore naturale.      
 
ROSA: ideale nella vendita giornaliera per l’avvolgimento e 
l’interfogliazione di salumi e affettati in genere, conigli, 
pollame e tutti i tipi di carne, e per avvolgere i pezzi prima di 
metterli nei sacchetti sottovuoto. E’ disponibile per 
l’interfogliazione di hamburger nei diametri 100 e 110.  
BIANCA: ideale per avvolgere e interfogliare tutti i tipi di 
formaggi freschi e stagionati ed i latticini. Conserva a lungo 
la freschezza del prodotto, prevenendo la formazione di 
muffe e, nel caso di formaggi molli, la fuoriuscita del siero.  
BLU: ideale per avvolgere e conservare il pesce in modo 
naturale evitandone il cattivo odore. 


